
Niveaux de SO2 libre et total définis par les différentes règles de vinification bio sur les vins mis en marché

Rgt 

Européen 

OCM Viti-Vini                 

N° 479/2008

(1) 
Rgt Européen                         

VIN BIO 

N°203/2012 

(1er Août 2012)

NOP (USA) 

"Made with" 

(2016)

BIO BRESIL 

N°10.831/2003 

(Juin 2011)

Bio Chine      

GB/T 19630 

2011

BOURGEON 

Suisse (2016)

Biocohérence 

(Octobre 2014)

(4) 
DEMETER 

(2016)

BIODYVIN                            

(2016)

Total Total Total Total Total Total Total libre Total libre Total libre Total libre Total Total Total

Vins rouges secs                                                          

(< 2g/l sucre)
100 100 100

Vins rouges secs                                                                     

( ≥ 2g/l et < 5g/l sucre)
120 120 120

Vins rouges                                                                                

( ≥ 5g/l sucre)
200 170 170

125                            
(sucre: 5-

40g/l)

40                                              
(sucre: 5-

40g/l)

115                                                     
(sucre: 5-

40g/l)

38                                                                    
(sucre: 5-

40g/l)

105                           
(sucre: 5-

40g/l)

35                           
(sucre: 5-

40g/l)

170 105

Vins blancs/rosés secs                                                                          

(< 2g/l sucre)
150 150

Vins blancs/rosés secs                                                                           

( ≥ 2g/l et < 5g/l sucre)
170 170

Vins blancs/rosés                                                                          

( ≥ 5g/l sucre)
250 220 170

125                                                         
(sucre:5-

40g/l)

40                                                          
(sucre: 5-

40g/l)

115                                                      
(sucre: 5-

40g/l)

38                                                                     
(sucre: 5-

40g/l)

105                                                                     
(sucre: 5-

40g/l)

35                                                                     
(sucre: 5-

40g/l)

130 220 130 130

Mousseux 235 205 205

Mousseux de qualité                                                               185 155 155

Vins de liqueur (ex: VDN)                                                        

( ≥ 5g/l sucre)
200 170 80 170 80 100

Vins blancs pour certaines AOP/IGP 

(moelleux)
300 270 150 270 150 175                                                        

(sucre > 30g/l)

Vins blancs pour certaines AOP 

(liquoreux)
400 370 200+10 370 200                               

(sucre >35 g/l)

200                                             
(sucre > 50g/l)

1 Rgt Européen VIN BIO: Dérogation possible en cas de situation exceptionnelle et après accord des autorités compétentes, au niveau des limites du conventionnel
2 Delinat: vins élevés plus de 18 mois en barrique: + 15 mg/l SO2 total possible
3 Nature & Progrès: Exceptionellement, une dose de 20mg/l maxi de SO2 libre peut être autorisée sur présentation de l'avis d'un oenologue
4 Demeter: Teneurs moyennes maximales en SO2 total sur 5 ans / Demande de dérogation possible en cas de situation exceptionnelle et dans la limite du cahier des charges Demeter International

Les teneurs en sucre sont exprimées en Glucose + Fructose
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80                                  
(sucre <5g/l)

30                              
(sucre <5g/l)

Rgt EU                         

VIN BIO                          
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100
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125                     
(sucre: 5-
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45                                         
(sucre 

>40g/l)

120

100

150

150
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CLAUSE DE NON-RESPONSABILITE : Ce document informattif ne remplace en aucun cas les textes règlementaires ou les cahiers de charges en vigueur.                                                                                                              
Pour toute précision sur l'utilisation d'intrants oenologiques et notamment les limites d'enrichissement et d'acidification, se référer aux textes règlementaires. Ce 

document est diffusé à titre informatif. Sudvinbio décline toute responsabilité quant à l'usage qui en est fait. 
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